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資訊發展，瞬息千里，在香港這個經濟金融中心，掌握精確快速的資訊，更是成功必備的條

件。近年電訊業務發展的步伐不斷加快，令人不期然更加關心本港的電訊服務水平及有關政策，

市民若想提出意見，現在就有一個好機會。

電訊管理局成立的電訊服務用戶及消費者諮詢委員會，現公開徵求適合人選加入作委員。市

民可以從用戶及消費者的角度討論電訊服務和政策，在會上直接向電訊管理局反映你們的意見。

會議每三個月舉行一次，通常在週六早上舉行，以廣東話討論。

該諮詢委員會於94年10月成立，電訊管理局從中獲得不少寶貴意見。目前，委員會共有18名

成員，分別來自香港互聯網暨通訊業聯會、香港電訊用戶協會、香港總商會、消費者委員會、社會

福利署、教育署，以及長者和弱能人士代表、公眾人士代表、及個別委任的公眾人士。

市民如有意加入該諮詢委員會，提供你們的經驗和意見，可在今年9月10日前把你的個人資

料、簡歷與及希望加入該委員會的原因及期望，寄往香港郵政總局信箱9988號「電訊管理局電訊

服務用戶及消費者諮詢委員會」秘書處（查詢電話：29616629）。有關該委員會的進一步資料，請

瀏覽電訊管理局網頁：http://www.ofta.gov.hk內的「消費權益 - 電訊服務用戶及消費者諮詢委員會」

專欄。

電訊管理局邀請你說出對電訊服務的意見

國際間未有共識

截至目前為止，國際間仍未就食物

內氯丙二醇的含量上限達成共識。歐洲

委員會規定每千克醬油不應含有超過

0.02毫克氯丙二醇。加拿大食物檢驗局

(Canadian Food Inspection Agency)訂定了

指引，建議每千克醬油的氯丙二醇含量

不應超過1毫克。聯合國食品法典委員會

明年將討論有關標準。

本港現時的做法

食環署現時採納的參考指標為每

千克醬油不應含有超過1毫克的氯丙二

醇。根據JECFA在2001年的氯丙二醇評估

報告，進食醬油是攝入氯丙二醇的主要

來源。假設本港所售醬油的氯丙二醇含

量為食環署現時所採納的參考指標上限

(實際情況遠低於這個指標)，以一個體重

60千克的人計算，每日進食的醬油分量

若超出120克(約五分之一枝瓶裝醬油)，

氯丙二醇的攝入量才會超過JECFA所建議

的臨時每日最高容許攝入量。

根據日本的資料，日本人每人每日

平均進食30克醬油，由於日本人與香港

人進食醬油的習慣相似，所以經進食醬

油而攝入的氯丙二醇，將遠低於JECFA建

議的臨時每日最高容許攝入量。故此，食

環署現時採納的參考指標，已可保障公

眾的健康；而業界在製造醬油的技術上

亦可達到這個要求。再者，一般人只要長

期的平均攝入量不超過JECFA所建議的最

高容許攝入量，偶然在短期內攝入過量

的氯丙二醇並不會影響健康。

對業界的建議

不過，氯丙二醇為食物的污染物，在

技術許可的情況下，JECFA建議業界應減

低氯丙二醇的含量。這些方法包括避免

使用鹽酸及其他氯化劑(Ch lo r i na t i ng

Agents)；在製造醬油的過程中，使用發酵

方法或加𦘦水解法(Enzyme Hydrolysis)，

以取代加酸水解法；及揀選優質水解蛋

白等。




